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Dersin amaci mikroorganizmalarin gida sistemlerindeki kullanimi,
onemine iliskin temel bilgilerin kazaniimasini saglamak

Gida Bilimi ve Endustrisinde mikroorganizmalarin énemi; Gida
zehirlenmeleri, Gida bozulmalari ve Fermente edilmis gidalarda
mikroorganizmalarin fonksiyonlari, insan sagligi ve gida
endustrisine olan etkileri, bu mikroorganizmarin gelisimleri,
Uuremeleri devam ettirdikleri ve ¢evre ve diger organizmalarla ile
olan etkilesimlerinin isleyis mekanizmalari konularini kapsar

. Program g e tim Olgme

Dersin Ogrenme Ciktilari Ogrenme g L .
Yontemleri Yontemleri
Ciktilan

MI kr.oorganlzmallarlln gida sistemlerindeki nemine 3.9 124 AC.D
iliskin temel bilgileri kazanir
Gida endUstrisinde fermentasyonda kullanilan yararli
mikroorganizmalarin tas imasi gereken dézellikleri 3,9 1,2,4 AC,D

Ogrenir

Gida Uretim hattinda mikroorganizmalardan
kaynaklar_lagak k_rlfuk kontrol noktalarlm bellrleye_bl_lme 3.9 12.4 AC.D
ve gerekli duzeltici uygulamalari tespit etme yetisi

kazanir

Gida kokenli patojenik ve bozulma olugturan

mikroorganizmalardan kayna"klanan b|r_problem| 39 124 AC.D
saptama, tanimlama ve en guincel teknik ve araglari

kullanarak ¢c6zme becerisi kazanir
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Ogretim 1: Anlatim, 2: Soru-Cevap, 3: Tartisma, 4:Vaka Caligmasi

Yontemleri:
Olgme : . .  Prai
Yéntemleri: A: Sinav , B: Laboratuvar, C: Odev, D: Proje
DERS ICERIGI
Calisma

Hafta Konular Malzemeleri
1 Girig: Gida Guvenligi Konulari/Standartlar ve Kanunlar Ders Notlari

Gidalarda mikrobiyel gelismeyi etkileyen i¢ ve dis faktorler; Ders Notlari
2 mikroorganizmalarin beslenme ihtiyaglari, mikrobiyal

zedelenme, korunma, inaktivasyon.

Gram-negatif patojenlerden kaynaklanan gida zehirlenmeleri, Ders Notlari

sendromlar, kontrol, alinmasi gereken tedbirler: Escherichia coli
3 0O157:H7 ve karakteristik 6zellikleri; Salmonella, Campylobacter,

gida kaynakli vibriolar
4 Risk assessment; gida guvenligi konulari Ders Notlari

Gram-pozitif patojenlerden kaynaklanan gida zehirlenmeleri, Ders Notlari
5 sendromlar, kontrol, alinmasi gereken tedbirler: Listeria

monocytogenes, clostridia, vb.

Bakteriyel kaynakli olmayan gida kokenli hastaliklar: Virasler Ders Notlari
6 (hepatitis A, Norwalk, rotaviruses); fungal foodborne illness;

parazitik:cryptosporidiosis, cyclosporiasis, amebiasis, giardiasis

Diger gida kaynakli patojenlerden kaynaklanan hastaliklar: Ders Notlari
7 scombroid, ciguatera, paralytic shellfish poisoning, bovine

spongiform encephalopathy (nv Creutzsfeldt-Jakobs disease
and prions)

Hizli analiz yontemleri, identifikasyon immunolojik ve molekiler  Ders Notlari
8 metodlar.

Gida Guvenligi Konulari: Zirai Biyoteknoloji, GMO; gida alerjileri Ders Notlar

Kontrol ve inaktivasyon teknolojisi: Kimyasal, termal, irradiation, Ders Notlari
10 hidrostatik bas In¢, ozonlama, yuksek yogunlukta elektrik
alanlari, ve diger metodlar

Fermentasyonun temel ilkeleri, gidalardaki fermentatif bakteriler Ders Notlari

11 (6zellikle laktik asit bakterileri ve propiyonik asit bakterileri)
Gida Fermentasyonlari: salatal ik fermentasyonu, peynir ve diger Ders Notlari
fermente sit Urtnleri, sourdough ekmegi. Yoresel fermente

12 edilmis gidalar. Starter Kultirler. Gida fermentasyonunda

meydana gelen problemler ve ¢dzimleri. gida kaynakli
patojenlerin ve bozulmaya neden olan organizmalarin biyolojik
olarak kontrol(.
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Laktik ve propiyonik asit bakterileri Bakteriyosinleri; Ders Notlari
13 tanimlanmasi, saflastirma, genetik, aplikasyonlari

Simdiki ve gelecekteki Gida Mikrobiyolojisinde 6nemli olan Ders Notlar
14 konular

KAYNAKLAR

Ders Kitabi Ders Notlari

Diger Kaynaklar Uluslararasi yayinlar (SCI)

MATERYAL PAYLASIMI

Dékumanlar Ders notlari 6grencilere veriimektedir
Odevler Proje sunum konulari ve hazirlk bilgileri 6grencilere verilmektedir
Sinavlar 1 Arasinav, 1 Sunum ve 1 Final verilmektedir

DEGERLENDIRME SISTEMi

YARIYIL iCi CALISMALARI SAYI KATKI YUZDESI
Ara Sinav 2 40
Odev (Sunum) 5 60

Toplam 100
Final Sinavinin Basariya Orani 30
Yil iginin Basariya Orani 70

Toplam 100
DERS KATEGORISI Alan Dersleri

DERSIN PROGRAM GIKTILARINA KATKISI

Katki Duzeyi
12345

No Program Ogrenme Ciktilari
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Matematik, fen, istatistik ve muhendislik bilgilerini uygulama becerisi.

istenen gereksinimleri/iriinleri kars layacak bigimde biyolojik bir
sistemi, islemi ya da sUreci tasarlama becerisi.

Biyoteknoloji ve Biyomuhendislik konularindaki mihendislik

problemlerini saptama, tanimlama ve en guncel teknik ve biligim X
araglari kullanarak ¢ézme becerisi.
Disiplinlerarasi takimlarda verimli caligabilme ve sorumluluk alarak
karar almada belirleyici olma becerisi.
Biyoteknoloji alaninda etkin iletisim kurabilme ve kendini sosyal ve
bilimsel arenalarda ifade edebilme becerisi.
Mesleki ahlak ve sosyal sorumluluk bilinci kazanmis, guncel konularda
meslek etigine uygun sdz, beyan ve uygulamalarda bulunma becerisi.
Mesleki ve etik sorumluluk bilincinde toplumsal, hukuksal ve ekonomik
konularda farkindal k.
Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci ve bunu gerceklestirebilme
becerisi.
Biyomuhendislik, genetik ve biyoteknoloji trlin ve ¢ézumlerinin,
cevresel, evrensel ve toplumsal boyutlarda etkisini anlama becerisi. X
Kendini global alanda ingilizce olarak yeterli seviyede yazili ve s6zlu
olarak ifade becerisi.
AKTS /iS YUKU TABLOSU
. . Toplam
Etkinlik SAYISI (SS“;‘;?)' is Yk
(Saat)
Ders Siresi (Sinav haftasi dahildir: 14x toplam ders saati) 14 3 42
Sinif Dig1 Ders Calisma Siresi(On galisma, pekistirme) 14 4 56
Ara Sinav 2 14 28
Laboratuvar - - -
Odev (Sunum) 5 10 50
Proje - - -
Final Sinavi 1 14 14
Toplam s Yiikii 190
Toplam s Yiikii / 25 (s) 7.6
Dersin AKTS Kredisi 8
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